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	うなる、夏 一杯で三度旨い、うお吟のスタミナ丼
	・うなぎ白焼き・雲丹・いくら ・昆布・ごま・きゅうり・大葉 ・卵黄・ネギ・わさび・山芋 ・海苔・だし汁

	保精井
	ぽせいどん
	６８００円

	（十食限定）
	夏季限定メニュー
	うなぎの名産地、三河一色の特上うなぎを ふっくら白焼きにし、 北海道産生うに、いくらを、 卵黄とともに 豪快に盛り付けました。 まずは素材そのものの味を じっくり堪能するもよし、 すりおろした山芋をかけて 味の変化を楽しむもよし、 冷たい出汁をかけて 冷や汁で締めるのも また美味しいです。
	食べ終えた丼をカウンターに お戻しください。 のど黒とご飯を追加し 熱々の鯛だしを おかけします。
	〆の茶漬け
	・のど黒・ウニ・イクラ ・鰤・鯛・イカ・タコ ・サーモン・エビ・数の子 ・バイ貝・胡麻・大葉・山椒 ・胡瓜・鯛だし汁



	のど黒 　スペシャル
	６３８０円
	限定メニュー　※一日十食
	たっぷりと脂の乗った「のど黒」に、 うお吟自慢の海鮮ネタと 北海道産の生ウニ、 イクラを添えた特製丼。 のど黒は皮目を炙ることで 脂と旨味が溶け出し、 生の食感を活かしながら コクと香ばしさをプラス。 豊潤な味わいが広がります。 食後は熱々のダシをかけた ミニ茶漬けも お楽しみください。


	トッピング
	・イクラ１０００円 （税込１１００円）
	・カニ（紅ズワイ）５８０円 （税込６４０円）
	・ご飯大盛り１２７円 （税込１４０円）
	トッピング
	・イクラ１０００円 （税込１１００円）
	・カニ（紅ズワイ）５８０円 （税込６４０円）
	・ご飯大盛り１２７円 （税込１４０円）
	・イクラ・鰤・鯛 ・サーモン・イカ ・タコ・バイ貝・エビ ・数の子・胡麻・大葉 ・胡瓜・山葵 ・鯛だし汁

	トッピング
	・イクラ１０００円 （税込１１００円）
	・ご飯大盛り１２７円 （税込１４０円）

