
お品書き



は
じ
め
に

恵
び
す
大
黒
丼
の
お
召
し
上
が
り
方

恵
び
す
大
黒
丼
は
恵
び
す
丼
と
大
黒
丼
の

　
　
　
　
二
つ
の
丼
が
セ
ッ
ト
に
な
っ
て
お
り
ま
す
。

二
つ
の
丼
を
合
わ
せ
て

丁
度
良
い
量
で
す
の
で

ご
安
心
く
だ
さ
い

①
お
醤
油
を 

ネ
タ
に

ま
わ
し
か
け
て
お
召

し
上
が
り
く
だ
さ
い
。

お
好
み
で
わ
さ
び
の

風
味
を
お
楽
し
み
く

だ
さ
い
。

②
途
中
で
天
か
す
を

加
え
て
い
た
だ
き
ま

す
と
、
一
段
と
風
味

が
増
し
て
お
美
味
し

く
な
り
ま
す
。
是
非

お
試
し
く
だ
さ
い
。

③
ま
た
卓
上
の
「
が
り

た
く
」
は
箸
休
め
に

最
適
で
す
。

小
皿
に
お
取
り
に
な

り
お
召
し
上
が
り
く

だ
さ
い
。

④
初
め
の
恵
び
す
丼

が
空
に
な
り
ま
し
た

ら
カ
ウ
ン
タ
ー
の
上

に
お
戻
し
く
だ
さ
い
。

次
の
大
黒
丼
と
鯛
だ

し
汁
を
ご
用
意
さ
せ 

て
い
た
だ
き
ま
す
。

「百聞は一見に如かず」の
　　　　説明動画もございます。

セットです



選
べ
る﹁
恵
び
す
大
黒
丼
﹂セ
ッ
ト

梅

竹

松

恵
び
す
丼

イ
ク
ラ
が
乗
っ
た

ぜ
い
た
く
卵
か
け
小
丼 

大
黒
丼

真
鯛
、
ハ
マ
チ
、 

い
か
、

た
こ
な
ど
、

地
も
の
ネ
タ
十
種
を
ふ

ん
だ
ん
に
使
っ
た
自
慢

の
海
鮮
井
で
す
。 

恵
び
す
丼

イ
ク
ラ
、
う
に
が
乗
っ
た

ぜ
い
た
く
卵
か
け
小
丼 

大
黒
丼

梅
セ
ッ
ト
に

　
ウ
ニ
、
い
く
ら
が

　
増
量
と
な
り
ま
す
。

恵
び
す
丼

イ
ク
ラ
、
う
に
、

キ
ャ
ビ
ア
が
の
っ
た

ぜ
い
た
く
卵
か
け
小
丼 

大
黒
丼

増量
海の幸
増量
海の幸

海の幸

増量
追加
増量
追加

恵
び
す
丼
と
大
黒
丼
の
セ
ッ
ト  

鯛
だ
し
汁
付 

恵
び
す
丼 

         

単
品

恵
び
す
丼

恵
び
す
丼
福

地
も
の
ネ
タ
十
種

を
ふ
ん
だ
ん
に
使
っ

た
当
店
自
慢
の
恵

び
す
丼
は
単
品
で

も
ご
注
文
い
た
だ

け
ま
す
。

通
常
の
恵
び
す

丼
よ
り
も
、
少

し
小
ぶ
り
に
な

り
ま
す
。

ご
飯
少
な
目
が

お
好
み
の
方
や

お
子
様
に
最
適

で
す
。

ふ
く

福

え
び
す
丼
、
大
黒
丼
共
に
、
内
容
が
セ
ッ
ト
に
よ
り
異
な
り
ま
す
。

セットです
丁度良い量の

竹
セ
ッ
ト
に

　
ウ
ニ
、 

い
く
ら
が

    

増
量
と
な
り
、

　
さ
ら
に
ズ
ワ
イ
ガ
ニ
身
、

　
キ
ャ
ビ
ア
が
乗
り
ま
す
。

竹
セ
ッ
ト
に

　
ウ
ニ
、 

い
く
ら
が

    

増
量
と
な
り
、

　
さ
ら
に
ズ
ワ
イ
ガ
ニ
身
、

　
キ
ャ
ビ
ア
が
乗
り
ま
す
。



竹  

に
加
え
て
ウ
ニ
、 

い
く
ら
が
増
量
と
な
り
、

　

さ
ら
に
ズ
ワ
イ
ガ
ニ
身
、キ
ャ
ビ
ア
が
乗
り
ま
す
。

恵
び
す
丼

大
黒
丼

鯛
だ
し
汁

松
セ
ッ
トお
品
書
き

真
鯛
、ハ
マ
チ
、 

い
か
、た
こ
な
ど
、

地
も
の
ネ
タ
十
種
を
ふ
ん
だ
ん
に

使
っ
た
自
慢
の
海
鮮
井
に
、 

ズ
ワ

イ
ガ
ニ
身
、
キ
ャ
ビ
ア
、
ウ
ニ
、

い
く
ら
を
増
量
致
し
ま
し
た
。

イ
ク
ラ
、う
に
、キ
ャ
ビ
ア
が
の
っ

た
ぜ
い
た
く
卵
か
け
小
丼
。 

※

二
つ
の
丼
を
合
わ
せ
て
丁
度
良
い

　
量
で
す
の
で
ご
安
心
く
だ
さ
い
。

恵
び
す
大
黒
丼

松
まつ

至
高
の

逸
品

追加トッピングが可能です

恵びす丼をお召し上がりの後に
締めの大黒丼と一緒に
鯛だし汁をお出しします

大黒丼鯛だし汁

〆に

︵
税
込
︶

・イクラ 860 円（税込）・かに身 580 円（税込）・うに 960 円（税込）

円

四
︑二
八
〇

※

大
盛
り 

一
一
〇
円
（
税
込
）
増
し



恵
び
す
大
黒
丼恵

び
す
丼

大
黒
丼

鯛
だ
し
汁

竹
セ
ッ
トお
品
書
き

真
鯛
、ハ
マ
チ
、 

い
か
、た
こ
な
ど
、

地
も
の
ネ
タ
十
種
を
ふ
ん
だ
ん
に

使
っ
た
自
慢
の
海
鮮
井
に
、 

ウ
ニ

が
乗
り
、
い
く
ら
を
増
量
致
し
ま

し
た
。

イ
ク
ラ
、
う
に
が
の
っ
た

ぜ
い
た
く
卵
か
け
小
丼
。

※

二
つ
の
丼
を
合
わ
せ
て
丁
度
良
い

　
量
で
す
の
で
ご
安
心
く
だ
さ
い
。

一
番

 

人
気

梅

竹
たけ

  

に
加
え
て
ウ
ニ
が
乗
り
、

い
く
ら
が
増
量
と
な
り
ま
す
。

追加トッピングが可能です

〆に
大黒丼鯛だし汁

恵びす丼をお召し上がりの後に
締めの大黒丼と一緒に
鯛だし汁をお出しします

円

二
︑九
五
〇

・イクラ 860 円（税込）・かに身 580 円（税込）・うに 960 円（税込）

︵
税
込
︶

※

大
盛
り 

一
一
〇
円
（
税
込
）
増
し



恵
び
す
丼

大
黒
丼

鯛
だ
し
汁

梅
セ
ッ
トお
品
書
き

真
鯛
、ハ
マ
チ
、 

い
か
、た
こ
な
ど
、

地
も
の
ネ
タ
十
種
を
ふ
ん
だ
ん
に

使
っ
た
自
慢
の
海
鮮
井
で
す
。

イ
ク
ラ
が
の
っ
た

ぜ
い
た
く
卵
か
け
小
丼
。

※

二
つ
の
丼
を
合
わ
せ
て
丁
度
良
い

　
量
で
す
の
で
ご
安
心
く
だ
さ
い
。

追加トッピングが可能です

恵びす丼をお召し上がりの後に
締めの大黒丼と一緒に
鯛だし汁をお出しします

大黒丼鯛だし汁

〆に

真
鯛
、ハ
マ
チ
、い
か
、

た
こ
な
ど
、地
も
の
ネ
夕
十
種
を

ふ
ん
だ
ん
に
使
っ
た
自
慢
の
海
鮮
井
で
す
。

恵
び
す
大
黒
丼

梅
うめ

円

二
︑〇
二
〇︵

税
込
︶

※

大
盛
り 

一
一
〇
円
（
税
込
）
増
し

・イクラ 860 円（税込）・かに身 580 円（税込）・うに 960 円（税込）



恵びす 丼  

恵
び
す
丼
鯛
だ
し
汁
付︵

税
込
︶

真
鯛
、ハ
マ
チ
、 

い
か
、

た
こ
な
ど
、地
も
の
ネ
タ

十
種
を
ふ
ん
だ
ん
に
使
っ
た

自
慢
の
海
鮮
井
で
す
。 

恵
び
す
丼

鯛
だ
し
汁
付

ご
飯
少
な
目
が
お
好
み
の
方
や

お
子
様
に
最
適
で
す
。

追加トッピングが可能です

福ふ
く

お
さ
え
め
サ
イ
ズ
の

恵
び
す
丼
。

●

●

●

●

●

●

●

円

一
︑七
八
〇

円

一
︑五
八
〇

※

大
盛
り 

一
一
〇
円(

税
込
）

増
し

︵
税
込
︶

※

大
盛
り 

一
一
〇
円 （
税
込
）

増
し

追加トッピングが可能です

・イクラ　860 円（税込）

・かに身　580 円（税込）

・う　に　960 円（税込）

・イクラ　860 円（税込）

・かに身　580 円（税込）

・う　に　960 円（税込）



隠
れ

人
気
メ
ニ
ュ
ー
！！

弁
天
丼
鯛
だ
し
汁
付

海
鮮
か
き
揚
げ
天
丼

大
ぶ
り
の
海
老
に
、
鯛
、
ハ
マ
チ
、

た
こ
、
い
か
、 

サ
ー
モ
ン
、
貝
な
ど
、

海
鮮
丼
屋
な
ら
で
は
の

具
材
が
た
っ
ぷ
り
と
入
っ
た

か
き
揚
天
井
で
す
。

一粒で二度美味しい
〆の天茶漬け
一粒で二度美味しい
〆の天茶漬け

二くち、三くち分の天ぷらと
ご飯を残してカウンターの上に
お戻しください。
熱々の鯛だしをおかけいたし
ます。
(ご希望によりご飯を無料で追加
いたします。)

円

一
︑八
八
〇︵

税
込
︶

※

大
盛
り 

一
一
〇
円
（
税
込
）
増
し

せ
っ
か
く
だ
か
ら

プ
チ
贅
沢

イクラトッピング　
＋860 円（税込）



鯛
や
鰤
な
ど
の
日
替
わ
り
の
魚
の

お
頭
や
腹
身
を
、丁
寧
に
下
処
理
し
、

臭
み
を
と
り
な
が
ら

生
姜
や
ネ
ギ
、ご
ぼ
う
な
ど
と

じ
っ
く
り
と
炊
き
上
げ
た
逸
品
で
す
。

あ
ら
炊
き
小
鉢 

ビ
ー
ル
や
日
本
酒
の
肴
に
、

ま
た
丼
ぶ
り
の
副
菜
と
し
て

お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

あ
ら
炊
き
︑海
鮮
小
鉢
︑

鯛
だ
し
汁
︑ご
飯

※

ご
飯
の
お
替
り
一
杯
サ
ー
ビ
ス

本
日
の

あ
ら
炊
き
定
食 

円

一
︑三
〇
〇

円

四
四
〇

︵
税
込
︶

︵
税
込
︶



お 持 ち 帰 り
T a k e  O u t

︵
税
込
︶

︵
税
込
︶

ご
家
庭
へ
の
お
土
産
に
、

う
お
吟
自
慢
の
味
を

た
っ
ぷ
り
と
お
詰
め
致
し
ま
す
。

ガ
リ
の
よ
う
な
た
く
あ
ん
の
よ
う
な

ク
セ
に
な
る
不
思
議
な
味
わ
い
。

リ
ク
エ
ス
ト
に
お
応
え
し
、

お
持
ち
帰
り
パ
ッ
ク
と
し
て

登
場
し
ま
し
た
。

あ
ら
炊
き

 

お
持
ち
帰
り
パ
ッ
ク

名
物
が
り
た
く

  

お
持
ち
帰
り
パ
ッ
ク

「がりたく」にて商標登録済
登録第 6351881 号

円

五
四
〇

円

五
〇
〇



お酒

No n - a l c o h o l i cノンアルコール

a l c o h o l i c

 ・ エビスビール小瓶 780円（税込）

 ・ 東浦みかん914ビール 1,100円（税込）
麦芽100%の本格クラフトビールに、
敦賀東浦産の無肥料無農薬みかん果汁をブレンドした、敦賀初の本格地ビール。
柑橘系のアロマが香る爽快な味わいは海鮮丼との相性も◎
※【914】とは敦賀最高峰『野坂山』の標高でもあり、敦賀市の郵便番号でもあります。

　料理長厳選酒

 ・ 早瀬浦純米 （グラス） 700円（税込）
三宅彦右衛門酒造（美浜町）
コクがありながら、非常に洗練された味わいを持つ純米酒です。
純米酒の旨みをうまく引き出し、後口のスパッと切れる様は、
漁師たちの口を満足させてきた伝統の味。

 ・ グレイス・グリド甲州 （山梨産白ワイン/辛口/グラス） 730円（税込）
果実のやわらかい甘みを僅かに感じる辛口タイプ。
爽やかな酸味と、甲州特有の渋味、ほろ苦さがアクセントとなり、奥行きを感じる。
フレッシュ＆フルーティでバランスのとれた飲み心地の良い白ワイン。

 ・ アサヒドライゼロ　 580円（税込）

 ・ ヴィンテンス・シャルドネ　（白/グラス） 660円（税込）
低温低圧蒸留により、ワイン本来の風味を損なうことなく【脱アルコール】を実現。
王道品種シャルドネから作った本格ノンアルコールワイン。

 ・  デュク・ドゥ・モンターニュ （ノンアルコールスパークリングワイン） 990円(税込)
通常のスパークリングワインとほぼ同じ製法で造られる、本格派ワインテイスト飲料。
食事の邪魔をしない華やかでスッキリとした味わい。


